
Para los fabricantes Para los consumidores
• El resultado es un nugget mucho 

más firme
• Un mayor ligamento mejora la 

capacidad de mantener su forma al 
cortarlo

Valor

®

• Proporciona una textura uniforme
• Imita la forma de los nuggets     

tradicionales a base de carne

Mejora de la 
textura de los 
nuggets de 
base vegetal



Textur-Bind® MS06 mejora la textura de los nuggets empanizados

Por qué 
Innophos

Soluciones orientadas 
al mercado

Socio
de confianza

Experiencia 
técnica

Presencia
global

Calidad y
constancia

Flexibilidad de la 
cadena de suministro

Contáctenos en www.innophos.com
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* Pruebas basadas en la evaluación de nuggets rebozados, empanizados y fritos.

A Gomosidad (N) medida en términos de la energía necesaria para desintegrar un alimento semisólido hasta que esté listo para ser tragado.

¥ Masticabilidad (J) medida en términos de la energía necesaria para masticar un alimento sólido hasta que está listo para ser tragado.

Textur-Bind® MS06 mejora significativamente la dureza en las formulaciones de nuggets.*

Control Textur-Bind® MS06

52% 
Más firmeza en la 

textura que el 
control
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